附件3
关于部分检验依据、项目的说明
1、 抽检依据
（1） 餐饮食品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017等标准及产品明示标准和指标的要求。
（2） 炒货食品及坚果制品
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762、《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》GB 2761、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》GB 19300-2014等标准及产品明示标准和指标的要求。
（3） 方便食品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》GB 29921-2013等标准及产品明示标准和指标的要求。
（4） 粮食加工品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017等标准及产品明示标准和指标的要求。
（5） 食用农产品
《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2019、《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》GB 31650-2019、中华人民共和国农业农村部公告 第250号等标准及产品明示标准和指标的要求。
（六）蔬菜制品
    《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017等标准及产品明示标准和指标的要求。
（七）水果制品
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014等标准及产品明示标准和指标的要求。
（八）饮料
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》GB 2762-2017、《食品安全国家标准 包装饮用水》GB 19298-2014、《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》GB 7718-2011、《食品安全国家标准 饮用天然矿泉水》GB 8537-2018等标准及产品明示标准和指标的要求。
2、 检验项目的说明
（1） 大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示之一。大肠菌群超标可能由产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染、有灭菌工艺的产品灭菌不彻底而导致。
（2） 菌落总数
菌落总数是指示性微生物指标，并非致病菌指标。主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。《广东省食品安全地方标准 非预包装即食食品微生物限量》DBS 44/006-2016中规定检测数值＜10⁶ CFU/g为合格。反之，检测数值＞10⁶ CFU/g为不合格。菌落总数超标说明个别企业可能未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件，或者包装容器清洗消毒不到位；还有可能与产品包装密封不严，储运条件控制不当等有关。
（3） 苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
苯甲酸及其钠盐是食品工业中常见的防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）中规定，苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）在豆制品中不得使用。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。若长期过量食入苯甲酸超标的食品可能会对肝脏功能产生一定影响。
（四）氧乐果
氧乐果属高毒杀虫剂，中毒症状会恶心，呕吐等。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2019规定，蔬菜中豆类蔬菜的最大限值为0.02mg/kg。本次抽检不合格的可能原因是在种植过程中，为达到除虫防害、防治疾病、提高产量的目的而滥用农药，或者农药使用时未严格遵守休药期规定；另外也有可能长期不规范使用导致环境污染和蓄积，进而导致农药在产品中的再残留等。
